"’ _

NAROZENINOVE

m

Dorteria




SLOZENI A PRICHUTE

KORPUSY NAPLNE
1.Vanilkovy 1.Smetanovy
2. Kakaovy 2.Maslovy
3.Kakaovy bez lepku 3.Slehacka s mascarpone
4.Vanilkovy bez lepku 4.Tvarohovy
5.Red Velvet 5.0vocny (malina, bor(ivka)
6. Oriskovy 6.Krém z bilé cokolady
7.Mrkvovy 7.Cokoladova ganache

8.Pistaciovy

OVOCE 9.Bilkovo maslovy
1.Jahody 10. Smetanovy bez laktdzy
2.Bor(ivky 11.0vocny bez laktozy
3.Maliny

4. Mix ovoce *veSkeré krémy lze udélat bez cukru



VELIKOST () %

18 cm 24 cm
8-10 porci 14-16 porci
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18 cm 24 cm 2x18cm 18 cm + 24cm
8-10 porci 14-16 porci 16-20 porci 20-26 porci

e Podomluveé lze vyrobit dort aZ pro 80 lidi.
e Uvedené porce jsou pouze orientacni. Zalezi
na velikosti nakrajenych kusd.



DEKORACE A DOPLNKY

o Drevéné zapichy e Dortove fontany
° Kvétiny




ZAKLADNI NABIiDKA

OREO
Kakaovy piskotovy korpus
plnény krémem z bilé
cokolady, zivocisné slehacky,
mascarpone a kousky Oreo susenek
ALERGENY: lepek, vejce, mléko

MALINA BEZ LEPKU A CUKRU
Korpus z mandlové mouky,
slazeny Xylitolem, plnény
malinovym krémem

ALERGENY: lepek, vejce, mléko

SMETANOVY S OVOCEM

Vanilkovy korpus plnény
zivocisnou Slehackou
a prokladany ovocem

ALERGENY: lepek, vejce, mléko

18cm
867,48 KC

24 cm
1301,22 K¢

18 cm
1043,72 K¢
24 cm
1565,58 KC

18 cm
1 026,96 K¢
24 cm
1 540,44 KC




ZAKLADNI NABIiDKA

LOTUS
Kakaovy piskotovy korpus

plnény Zivocisnou Slehackou
s mascarpone a Lotusovymi

susenkami s karamelem
ALERGENY: lepek, vejce, mléko, ofechy

FLORIDA
Vanilkovy piskotovy korpus
plnény vanilkovym krémem

s broskvi a ZivociSnou

slehackou
ALERGENY: lepek, vejce, mléko

RED VELVET
Kakaovy piskotovy korpus

plnény ZivocisSnou Slehackou
s mascarpone a Lotusovymi

susenkami s karamelem
ALERGENY: lepek, vejce, mléko, ofechy

18 cm
866,80 KC

24 cm
1300,20 K¢

18 cm
864,02 K¢
24 cm
1 296,04 K¢

18 cm
871,12 K¢

24 cm
1 306,68 K¢



ZAKLADNI NABIiDKA

HARLEKYN BEZ LEPKU

Kakaovy piskotovy korpus
plnény svétlou a kakaovou
zivocCisnou Slehackou
ALERGENY: vejce, mléko

MAKOVO-CITRONOVY
makovy bezlepkovy korpus
plnény krémem s Lemon
Curd a zivocisnou Slehackou
S mascarpone
ALERGENY: vejce, mléko

SCHWARZWALD BEZ LEPKU

Kakaovy korpus z bezlepkové
mouky prokladany visnémi,
plnény Zivocisnou Slehackou
ALERGENY: vejce, mléko

18 cm
869,18 KC

24 cm
1303,77 K¢

18 cm
868,96 KC
24 cm
1303,44 K¢

18 cm
1 009,58 K¢
24 cm
1514,37 K¢



ZAKLADNI NABIiDKA

MECHAC
Spenétovy korpus 18 cm
A4 4 e VeV A4 \'4 895’43 KE
plnény zivocisnou slehackou o
cm
S mascarpone 1343,14 K&

ALERGENY: lepek, mléko, vejce

MRKVAC

Mrkvovy korpus ze Spaldové

mouky bez vajec, promazany 18 cm
884,89 K&

merunkovou marmeladou, i

plnény Zivocisnou Slehackou, 1327,34 K&
mascarpone a tvarohu

ALERGENY: lepek, mléko

EXPRESS OBJEDNAVKA
e za priplatek 250 k¢
e mozné pouze u dortl ze zakladni nabidky
e volejte na Cislo: +420 732 916 074



DETSKE A
TEMATICKE DORTY

DETSKE DORTY BEZ MODELACE:
Fondan/obmazani krémem

Zapichy
Jedly papir
Cokolddové a jiné ozdoby

DETSKE DORTY S MODELACi: ~%
e Fondan/obmazani krémem ‘
 Specifika modelované figurky

CELOOVOCNE DORTY
0 Vybér Cerstvého ovoce
e Urceno i pro ty nejmensi stravniky

. Cena se odviji od narocnosti a velikosti dortu.
Orientacni ¢astku lze sdélit pri objednavce.
. Dorty bez modelace objednavejte min. 1 tyden
dopredu

. Dorty s modelaci min. 2 tydny dopfedu




JAK OBJEDNAT?

DATUM
CAS VYZVEDNUTI

MISTO VYZVEDNUTI - NADRAZNI 221,
RAKOVNIK

ZAVOZ NA MISTO - 30 KC/KM

.

SPECIFIKACE VZHLEDU:

FONDAN/OBMAZANI KREMEM
MODELACE

DEKORACE

OVOCE

KVETINY

TEMATIKA

S

e VELIKOST DORTU
e NAZEV DORTU

U DORTU NA PRANI VYBERTE :
e KORPUS
e NAPLN

S

ODESLANI OBJEDNAVKY S DETAILY NA:

e dorteria.cz - kontaktni formular/sekce jednotlivci
e info@dorteria.cz (uvedte své tel. ¢islo)
Pokud Vam nepfrisel potvrzovaci e-mail kontaktujte nas
natel: +420732916 074
e OBJEDNAVKU ZASLETE MIN. 1 TYDEN DOPREDU
e UATYPICKYCH DORTU ZASLETE OBJEDNAVKU
MIN. 2 TYDNY DOPREDU



